LYSEKILS
KOMMUN

Milj6- och
byggnadsndmnden

ANMALAN OM REGISTRERING AV LIVSMEDELSANLAGGNING

Ny livsmedelsanlédggning

Agarbyte inklusive bolagsindring pa befintlig anliggning

Avregistrering

Enligt artikel 6 punkt 2 forordning (EG) nr: 852/2004 samt LIVSFS 2009:5

Datum for overtagande/anliggningen ir klar att anviindas, ange datum

Plats for anliggningen

Anléggningens namn Fastighetsbeteckning
Utdelningsadress Postnummer | Ort
Telefon: Fax: E-post

Livsmedelsforetagare (Fakturaadress)

Firma Personnummer/Org.nummer

Utdelningsadress Postnummer Ort

Telefon arbete | Telefon mobil Telefon bostad E-post

Kontaktperson Telefon arbete Telefon mobil
Fastighetsigare
Namn Personnummer/Org. nummer
Utdelningsadress Postnummer Ort
Telefon: Telefon mobil: E-post
Hanteringstid
Tillsvidare Tillfalligt, datum:

Samhaillsbyggnadsforvaltningen
Besoksadress: Kungsgatan 44

Personuppgifterna i ansdkan behandlas i enlighet med PUL. Postadress: 453 80 LYSEKIL
Du medger att informationen du ldmnar far lagras och bearbetas Telefon: 0523-61 30 00

i register av forvaltning/nimnd. Du har rétt att begéra utdrag och rattelser. Telefax: 0523-61 33 47
E-post: registrator@lysekil.se
www.lysekil.se




Checklista for bilagor som skall bifogas anmiilan.
o Kopia av registreringsbevis

o Sortimentsbeskrivning (sortiment eller meny enligt bilaga 1)

Ovrigt du bér tinka pa:
o Bygglov/bygganmilan kan behovas for nyetablering eller &ndrad anvdndning av en lokal.

o Angdende krav pa fettavskiljare kontakta LEVA 0523-66 78 00.
o Enritning 6ver lokalen i skala 1:50 med all utrustning och inredning inritad.

Kort verksamhetsbeskrivning.

Typ av verksamhet t.ex. café, restaurang, livsmedelsbutik, importor, tillverkningsindustri

o Kommunalt vatten o Eget vatten, ange brunnstyp......................
o Kommunalt avlopp o Eget avlopp, ange datum for tillstand...........
o Finns fettavskiljare o Finns ¢j fettavskiljare

Antal dagar verksamheter ar igdng per
ar:

I samband med anmélan om registrering kommer ett kontrollbesok att ske.

Foljande saker kommer att kontrolleras:

» Detaljerad beskrivning av verksamheten.

» Egenkontrollprogram inklusive faroanalys och eventuellt HACCP —plan.

» Utbildningsbevis/kursintyg (livsmedelshygien), €j éldre dn 4 ar.

» Redovisning av avfallshantering samt eventuell fettavskiljares placering och tomningsvig.
» Funktionskontroll av ventilationsanldggningen kommer att ske.

Avgift for registrering och handliggningstid

Milj6- och byggnadsnamnden tar ut en avgift for handlaggning av er anmilan enligt
Livsmedelslagen (2006:804) och forordning (2006:1166). Normalt en timme om ni ldmnar in
kompletta handlingar. Timavgift 800 kr. Vid begéiran av komplettering tas den faktiska
kostnaden for handlaggningen ut.

Anmilan om registrering ska ske minst 10 dagar innan verksamheten fér starta. Verksamheten
kan fa starta snabbare om kontrollmyndigheten fattar beslut om registrering innan dess.

Sokandes underskrift Namnfortydligande

Samhaillsbyggnadsforvaltningen
Besoksadress: Kungsgatan 44
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TYP AV HANTERING - ifylles och medsiindes ansékan Bilaga 1

Kott:

Kottberedning (grovstyckning, finstyckning)

“IMontering av kebabspett

"'Hantering av detaljstyckat kott (skéra, strimla, mala, skiva, marinera, mm)
[1Grillning av kott

[JFardigforpackat, fardigskuret, eller fardigmalet kott anvénds

"IEget alternativ (redovisas separat)

[JIngen kotthantering forekommer

Fisk

"IHantering av ra eller filead fisk (urtagning, fjallning)

" JHantering av raa skaldjur, musslor och ostron

"1Kokning av skaldjur

"JEndast fardigberedd fisk och skaldjur anvédnds (fardigpanerad, virmebehandlad eller
portioner)

"JEget alternativ (redovisas separat)

‘Inga réa fisk- eller skaldjursprodukter anvinds

Kyckling/Fagel:

[JHantering av hel/halv plockad och urtagen ra kyckling/fagel (styckning, marinering, panering)
"IHantering av fardigstyckad ra kyckling/fégel

[JGrillning av kyckling

“IMontering av kycklingkebab

"JEndast virmebehandlad/fardiglagad kyckling/fagel anvands

“IEget alternativ (redovisas separat)

"Ingen kyckling/fdgelhantering forekommer

Bageri/konditori/pizzeria

CITillverkning av bakverk som graddtartor, bakelser och liknande
[JTillverkning av smdrgastartor

"IBeredning av deg for bakning av brdd, kaffebrod

"1Beredning av deg for pajer

"/Beredning av deg for tillverkning av pasta, pizza m.m
"IBakning av fardiga degdmnen (bake-off)

"1Eget alternativ (redovisas separat)

Beredning, bearbetning och hantering Gronsaker:
"1Jordiga gronsaker/rotfrukter anvinds
"ISkalade/tvdttade gronsaker/rotfrukter anvénds
"JEndast fardigberedda gronsaker

"lIngen hantering av gronsaker/rotfrukter forekommer
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Tillagning av livsmedel

"ITillagning av varma rétter

‘ITillagning av varm mat som skall kylas ned och anvindas vid senare tillfélle eller dtas kall
CITillverkning av kalla rétter (for- och efterrétter)
“1Varmhéllning av fardig mat

[ Ateruppviarmning av nedkyld mat

[ Ateruppvirmning av fryst firdigmat
JUppvéarmning av fardiga rétter (t.ex. kottbullar)
“1Upptining

"JNedkylning

"IEget alternativ (redovisas separat)

[Ingen tillagning forekommer

Ovrigt

CITillverkning av is eller glass
"JMontering av pizza
"IMontering av sushi
"JKokning av ris i riskokare

“IMontering av Kebab fran "1Stock “ISplit
IFritering (pommes frites, 16k m.m.)
"1Kokning av potatis Cpotatismos och/eller pasta

[Tillverkning av specialmat eller specialkost
CTillverkning av allergimat, (laktos- eller glutenfri mat)
[Tillverkning av baguetter/smorgasar

1Graddning av pannkakor/vaftlor

[JSkivning av ost

“IEget alternativ (redovisas separat)

Hantering av firdiglagad/levererad mat (som kommer fran annan tillverkare)
JUppvéarmning av kyld/fryst mat i ugn, pa spis eller kokeri (dven varmkorv och grillkorv)
“JUppvarmning av portionsforpackad mat i mikrovagsugn

"JMottagning av varm mat

"IMottagning av kalla rétter

"JEget alternativ (redovisas separat)

‘lIngen hantering av fardiglagad mat forekommer

Catering, utlevererad mat
|Utleverans av varm mat

“IUtleverans av kall mat

"JKunden hdmtar maten sjalv

"1Eget alternativ (redovisas separat)
"JIngen utleverans/catering forekommer
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Manuell forsiljning av oforpackat livsmedel
[JRatt kott

[1Ré fisk

"JR4 kyckling/fagel

“ISkaldjur

"JCharkprodukter

"1Ost

"JFardiglagade kalla ritter (sallader m.m.)
[Fardiglagade varma rétter

OBrod,

“IKonditorivaror

"JKonfektyr,

"1Choklad

"ISkopglass

“IMjukglass

"JAnnat (redovisas separat)

“lIngen manuell forséljning forekommer

Sjilvtag/losviktsforsialjning av oforpackat livsmedel
"Inlagda delikatesser

“IDjupfrysta rakor

"ITorkade korvar

[INotter

/Bonor

CJLinser mm

"JMatbrod med hard skorpa

"1Godis

"Férsk frukt

1Gronsaker

"IRotfrukter

DAge,

CISvamp

"JAnnat (redovisas separat)

[Ingen sjdlvtag/16sviktsforséljning forekommer
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VIKTIGA BEGREPP I LIVSMEDELSLAGSTIFTNINGEN

Livsmedelsforetagare

Livsmedelsforetagare ar den fysiska eller juridiska person som ansvarar for att kraven i
livsmedelslagstiftningen uppfylls. En livsmedelsforetagare kan t.ex. vara ett bolag, en férening,
en privatperson eller en kommunal ndmnd. Det har ingen betydelse om verksamheten drivs 1
vinstsyfte eller inte.

Livsmedelsanliggning

Begreppet anldggning definieras som “’varje enhet i ett livsmedelsforetag”. En anldggning &r en
plats dér livsmedelsforetaget har verksamhet. Om livsmedelsforetaget har verksamhet pa flera
platser rdknas dessa som olika anldggningar. En livsmedelsanldggning kan t.ex. vara ett mejeri,
en livsmedelsbutik, ett marknadsstand. Aven ett kontor for t.ex. importverksamhet kan vara en
livsmedelsanldggning.

Registrering

For de flesta livsmedelsverksamheter géller att livsmedelsanldggningen skall vara registreras av
kontrollmyndigheten innan man far starta verksamheten. Det dr dérfor viktigt att 1imna in
anméilan om registrering i god tid innan man planerar att starta. En anldggning far registreras
forst nar livsmedelsforetagaren har visat att alla relevanta krav i lagstiftningen &r uppfyllda.

Agarbyte

Registreringen géller bara for den som ldmnat in ansdkan. Det innebér att verksamheten inte kan
Overlatas. Om man vill ta 6ver eller kopa verksamhet ska forst den tidigare innehavaren anméla
att verksamheten har upphort och en ny anmailan ska ldmnas in av den nya livsmedelsforetaga-
ren. Det nya foretaget far inte starta verksamhet innan anldggningen registrerats.

Andring i verksamheten

Livsmedelsforetagaren skall i god tid informera kontrollmyndigheten om betydande @ndringar i
verksamheten, t.ex. vid ombyggnation eller dndrat sortiment. Vésentliga dndringar kan krédva att
en omprovning sker, i s fall skall dndringen godkdnnas innan den utfors.

Verksamhetsbeskrivning

En verksamhetsbeskrivning skall utforligt beskriva verksamheten och ligga till grund for
kontrollmyndighetens beddmning i registreringsforfarandet. Verksamhetsbeskrivningen skall
beritta vilken hantering som sker, tydliggora sortiment och verksamhetens omfattning. Det ar
lampligt att borja 1 varumottagningen och folja och beskriva flodet 1 varje del av
servering/forpackning/forséljning. En verksamhetsbeskrivning kan utformas som ett
flodesschema dér varje steg beskrivs. Verksamhetsbeskrivningen kopplas ldmpligen till
ritningar, t.ex. “kylférvaring av mejerivaror sker i kylskap 1.
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Egentillsyn

Varje livsmedelsforetag skall ha ett system for egentillsyn. Har ingdr alla rutiner som foretaget
har for att se till att livsmedlen &r sdkra och att lagstiftningens krav dr uppfyllda i verksamheten.
Till grundforutséttningarna hor att ha bra rutiner inom f6ljande omréden:

Utbildning

Personlig hygien
Vatten

Rengoring

Skadedjur

Lokaler och utrustning
Temperaturer
Mottagning av varor
Sparbarhet
Avfallshantering
Forpackningsmaterial
Separering
Mairkning/presentation

O OO 0O OO OO O OO O0oOO0oOO0

Systemet for egentillsyn kompletteras med en egen faroanalys av vilka risker som ar
forknippade med just den verksamhet som bedrivs inom det egna foretaget och hur dessa skall
hanteras, alternativt att man anvander sig av en branschriktlinje for detta.

Livsmedelsforetagarens ansvar

Det dr livsmedelsforetagarens ansvar att livsmedlen &r sdkra. Lagstiftningens krav pa att ha
lamplig lokal och utrustning, system for egentillsyn mm géller for alla livsmedelsforetagare,
oavsett om den verksamhet som bedrivs omfattas av godkédnnande eller av registrering och
oavsett om verksamheten bedrivs 1 kommersiellt syfte eller inte.

Arlig kontrollavgift och riskklasser

Livsmedelskontrollen ska vara riskbaserad och finansieras helt genom avgifter. Alla
livsmedelsverksamheter placeras 1 riskklasser utifran ett system framtaget av Livsmedelsverket.
En arlig kontrollavgift ska dessutom betalas med helt avgiftsbelopp fran och med det kalenderar
da verksamheten pabdrjas och sedan 1 fortsattningen vid varje nytt kalenderar.

Arlig kontrollavgift tas ut med stdd av 3-6 § forordning (SFS 2006:1166) om avgifter for
offentlig kontroll av livsmedel

Mer information om arlig kontrollavgift och riskklasser finns att lisa om pé Livsmedelsverkets
hemsida www.slv.se

Avgift for extra offentlig kontroll

Den ordinarie livsmedelskontrollen finansieras genom fasta arliga avgifter. Extra kontroller
utover detta, till exempel uppfoljningar, befogade klagomal m.m, finansieras genom timavgift,
sa kallad avgift for extra offentlig kontroll. Detta innebir att verksamheter som har brister i sin
verksamhet kommer att fa betala for den extra tid som myndigheten méste lagga ner pa
livsmedelsanldggningen.
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